ROSSO MARCHE 1.G.T.

Castgjo

Nome vino: Rosso Villa Castiglioni

Denominazione: MARCHE ROSSO

Classificazione: IGT

Zona di produzione: Matelica

Superficie vigneto: 2.20

Numero piante/ettaro: 5200

Produzione media per piante (Kg): 1,7/1,9

Uvaggio: Sangiovese 100%

Anno di impianto dei vigneti: 2001

Tipo di terreno: Calcareo argilloso

Esposizione: Sud

Vinificazione e invecchiamento: Vinificazione in rosso,
macerazione in vasche di acciaio a temperatura controllata
con rimontaggi giornalieri, affinamento in parte in tonneau,
in parte in acciaio, affinamento in bottiglia per minimo 3 mesi
Colore: Rosso rubino

Sapore: Secco, caldo, armonico, morbido, abbastanza
tannico, sapido

Profumo: Vinoso, gradevole, fruttato di ribes, amarena, con
nota minerale e vanigliata

Numero medio di bottiglie/anno: 6600

Temperatura di servizio consigliata (gradi °C): 18-20

Grado alcolico: 13,5-14% Vol.

Resa in uva per ettaro Q.li: 90/100

WINE

: Wine name: Rosso Villa Castiglioni

(“‘a t- V . Denomination: MARCHE ROSSO

) Classification: IGT
bl S OIH Production area: Matelica
Vineyard extension: 2.20
Vines/hectare: 5200
Average production (Kg/unit): 1,7/1,9
Blend: Sangiovese 100%
Vineyard age (year of planting): 2001
Soil type: Calcarous, clayey
Exposure: South
Vinification and ageing: Maceration with the skins in steel
vats, during this period the must is pumped over twice a day,
the wine matures part in steel tanks and part in tonneau,
finishing in the bottle for at least 3 months
Colour: Ruby red
Nose: Vinous, pleasant, blueberry, sour cherry, vanilla and
mineral notes
Flavour: Dry, warm, soft, harmonious, quite tannic, sapid,
persistent
Average no. bottles/year: 6600
Suggested serving temperature (degrees °C): 18-20
Alcohol %: 13,5 -14% Vol.
Grape yield per hectare quintals: 90/100
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